ROEDERER

LOUIS ROEDERER

BLANEC DE BLANCS 2018

2017 Brut Blanc de Blanc

Vintage

Roederer

Typ

Herkunft

Produzent
Qualitatsstufe

Ausbau
Ausschanktemperatur
Trinkreife
Alkoholgehalt
Traubensorten

Grosse

Artikelnummer

Bemerkungen

Champagner / Schaumwein
Champagne, Roederer Louis
Roederer Louis

Champagne AOC

Anteil der Weine im Holfass
7-10°C

10 - 12 Jahre nach Ernte
12.5 %

Chardonnay

75cl

04100007

Das 1776 gegrindete Champagnerhaus Louis Roederer in Reims
besitzt Gber 200 Hektar Rebflache, ausschlieBlich Premier und Grand
Cru Lagen. Hier wird auch der Louis Roederer Christal Champagne
anbebaut und vinifiziert. Das Familienunternehmen wird heute in der
8. Generation von Frederic Rouzaud geflhrt, der kompromisslos
Spitzenchampagner erzeugt. Mit diesem flr die Champagne
ungewohnlich grolRen Besitz an Weinbergen kann er zwei Drittel des
Traubenbedarfs selbst decken; eine wesentliche Voraussetzung flr die
Erzeugung groBer Champagner. Den Stil und die Bestandigkeit seiner
Champagner garantiert er mit einer groSen Auswahl an
Reserveweinen. Die verleihen den Champagner-Qualitaten ihre
filigrane Art, Komplexitat und Ausgewogenheit.

Degustationsnotizen

Wunderbar sanfte und regelmafBige Perlage. Bukett mit Noten von
weillen Bluten (Jasmin, Orangenbliten), Zesten von Zitrusfrichten
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(Zitrone). Frische Aromen, die an Gischt, Meeresluft und Kreide
erinnern. Nach Luftkontakt entwickeln sich leichte Rauchnoten von
gerosteten Mandeln sowie reduktive Aromen. Am Gaumen cremig,
samtig, schmeichelnd und Uberaus fein. Wunderbar frisch mit saftige
Frucht. Herrlich frisch, lang und zitronig. Einfach koéstlich! Elegantes
und lang nachhallendes Finale.
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