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Loacker Maremma Toscana DOCG

Typ

Herkunft

Produzent
Qualitatsstufe

Ausbau
Ausschanktemperatur
Trinkreife
Alkoholgehalt
Traubensorten

Grosse

Artikelnummer

Bemerkungen

Rot

Toscana, Loacker

Loacker

Vegan, Bio, Bio-Dynamisch
Im Tonneaux und Beton
15-17 °C

5 - 7 Jahre nach Ernte

14 %

Sangiovese

75cl

46606722

Diese seit einigen Jahren aufstrebende Weinregion liegt sudlich von
Grosseto. Das Weingut Valdifalco befindet sich seit 1999 unweit der
alten romischen KonsularstraBe Via Aurelia und durch seine Nahe zur
Kuste (nur vier Kilometer) erhalt das Gut mit seinen 22 Hektar
Rebbergen maritime Einflisse. Der Boden ist stark eisenhaltig. Der
fruchtbetonte und zugleich intensive Morellino di Scansano DOCG, in
besten Jahren eine Morellino-Riserva Qualitat, ein reinsortiger Syrah
namens Lodolaia und die Cuvée Granfalco aus finf verschiedenen
Rebsorten sind die Topprodukte Valdifalcos. Die lokale Bezeichnung
Morellino stammt aus dem Mittelalter. Die Etymologie der
Herkunftsbezeichnung erklart sich nach der braunen Farbe der Pferde
&quot;Morello&quot;, die friher die Kutschen zogen oder auch von
der dunklen Farbe, die die einzelnen Sangiovese-Traube
charakterisiert, ahnliche wie beim Brunello DOCG. Einzigartig an
diesem Sangiovese von Scansano ist die Tatsache, dass sie seit mehr
als 150 Jahren nicht mit anderen Rebsorten in Beriihrun
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Passt zu

Sehr gut geeignet zu den typischen Gerichten aus der Maremma, wie
auch zu Wildschwein und Wild im allgemeinen. Hervorragend auch mit
einem reifen Pecorino Toscana DOP.

Degustationsnotizen

In der Nase rote Friichte und zarte Holztdne, die sich schén in das
fruchtige Bouquet integrieren. Im Mund weich und fruchtig, mit
angenehmen Reifenoten. Elegante Adstring enz, angenehmer und
weicher Abgang mit Uberzeugender Lange.
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