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2022 NOANS DOP
Tunella

Typ Süsswein

Herkunft Friaul, La Tunella

Produzent La Tunella

Qualitätsstufe DOP

Ausbau in Edelstahlltank

Ausschanktemperatur 8 - 12° C

Trinkreife Trinkbar 10 - 12 Jahre nach Ernte

Alkoholgehalt 13 %

Traubensorten Gewürztraminer, Riesling, Sauvignon

blanc

Grösse 50cl

Artikelnummer 71104522

Bemerkungen

Vignaiuoli nei Colli del Friuli Die Brüder Massimo und Marco Zorzettig

haben in den letzten Jahren mit grosser Konstanz bewiesen, dass sie

zu einer jungen Generation ernstzunehmender Produzenten aus dem

Friaul gehören. Dem Terroir verbunden überzeugen ihre Weine durch

Frische, Komplexität und Charakter.

Passt zu

Ein vorzüglicher Wein, der gern in Gesellschaft genossen wird und zur

Konversation anregt. Köstlich zu trockenem Feingebäck oder, als

geschmacklicher Kontrast, zu mildem Gorgonzola in Begleitung von

Akazienhonig. Aber die passendste Ergänzung zu diesem Passito wird

ganz dem persönlichen Geschmack und der Kreativität des Genießers

überlassen.

Degustationsnotizen
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In der Nase hinterlässt er einen intensiven und komplexen Eindruck,

das Bukett von kandierten Früchten überzeugt durch höchste Eleganz

und Reinheit und mischt sich mit dem süßen Duft von Honig. Im Mund

präsentiert er sich sirupartig. Ein wahrer Triumph von süßen, frischen,

aromatischen und beständigen Noten, die dazu beitragen, einen

geschmacklichen Eindruck höchster Güte zu bilden. Lang anhaltende

Wahrnehmungen vonkandierten Orangen, Limonen und Zitronat

steigen empor, die von einem süßen Anklang von eingemachten

Aprikosen abrundet werden. Dank seines guten Säuregehaltes

schließen die süßen Eindrücke mit einem langen, trockenen und

keineswegs öligen Abgang.


