2020 Pinot Bianco
&quot;Barthenau&quot;

DOC AC Weingut ). Hofstatter

Typ Weiss

Qualitatsstufe DOC

Ausbau In Eichenholzfassern

Ausschanktemperatur 8-10°C

Trinkreife 5 - 7 Jahre nach Ernte

Alkoholgehalt 13 %

Traubensorten Pinot Bianco

Grosse 75cl

Artikelnummer 41801719
Bemerkungen

Die Trauben gedeihen rund um das Weingut Barthenau auf einer Hdéhe
von 450 m 0.d.M. Die Lage des Weinberges an einem leicht
abfallenden Hang begunstigt dank idealer Sonneneinstrahlung und
guter Durchliftung eine optimale Reife der Trauben. Warme Tage und
kUhle Nachte sind ein Garant flr hohe Sauregrade, und damit fur die
lange Lagerfahigkeit dieses Weines. Um die Fruchtigkeit des Weines
hervorzuheben, werden die Trauben vor dem Pressvorgang einige
Stunden mit den Traubenschalen mazeriert. Nach einer leichten
Klarung wird der Most in groRen Eichenholzfassern bei konstanter
Temperatur von ca. 19°C vergoren.

Passt zu
Passt hervorragend zu Fischgerichte, Schalen- und Krustentiere, helle
Fleischsorten und Gefllgel.

Degustationsnotizen
Ein ausgesprochen eleganter Wein von ausgepragter Struktur mit
einem reichen, vielschichtigen Bouquet. Auf der Zunge prasentiert er
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sich auBerordentlich harmonisch, einhlllend, mit ausgepragten
Fruchtnoten und fein ausbalancierter Saure.
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