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2022 Rosso Toscana IGT Santa
Cristina
Fattoria Le Maestrelle Marchesi Antinori

Typ Rot

Produzent Antinori

Qualitätsstufe IGT

Ausbau 15% in Barriques

Ausschanktemperatur 18 °C

Trinkreife 4 - 6 Jahre nach Ernte

Alkoholgehalt 13.5 %

Traubensorten Sangiovese, Merlot, Syrah

Grösse 75cl

Artikelnummer 15034722

Bemerkungen

Die Auswahl der drei Rebsorten aus «Le Maestrelle» werden ab Mitte

September gelesen, wenn sie den besten Reifegrad erreicht haben.

Die Traubensorten werden separat vergoren und zu 15% in Barriques

ausgebaut. Nach einer kurzen Flaschenreife gelangt der Wein in den

Verkauf.

Passt zu

Ein Genuss zu Salsiccia mit Bohnen oder Tortellini in brodo.

Degustationsnotizen

In der Nase dunkle, reife Früchte, gepaart mit warmen Gewürzen. Im

Gaumen sehr fruchtig und süffig. Mit schmelzenden Tanninen, reifen

Beerenaromen und einem saftigen, mittellangen Abgang.


