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Swiss Gin24 London Dry Ex
e ) Champagne Cask

| HighGlen Distilleriy, Sta Maria

Typ Gin
Herkunft Spirituosen, Gin
Produzent HighGlen Whisky Distillery
Ausbau Champagne Cask finish 203 Tagen
Alkoholgehalt 46 %
Grosse 70cl
Artikelnummer 00445237
Bemerkungen

Die Gin 24 Jahresedition ist das Ergebnis einer Reifung von 203 Tagen
in den seltenen Ex Champagnerfassern. Nur sehr wenige
Champagnerhauser wahlen noch den Weg, ihre Weine vor der
Vergarung in Holzfassern zu lagern. Diese Fasser werden von den
Champagnerhausern 6 Jahre durchgangig benutzt, was erklart, warum
sie so rar sind und einen so einzigartigen Charakter entwickeln.

Passt zu

Offenbart ein verfUhrerisches Aromaprofil, das die typischen Noten
der fir den Champagner verwendeten Trauben aus Grand Cru Lagen
widerspiegelt. Zarte Nuancen von frischen Beeren und blumigen
Akzenten treffen auf wlrzige Untertdéne und eine subtile Eichennote,
die von der Reifung in den Champagnerfassern
herrihrt.GenussGenieRen Sie Gin 24 pur, um sein komplexes
Aromenspiel in seiner reinsten Form zu erleben, oder verwenden Sie
ihn als exklusive Basis flr Ihre Lieblingscocktails. Sein harmonisches
Gleichgewicht und seine elegante Textur machen ihn zu einem
wahren Genuss fur anspruchsvolle Gin-Liebhaber und
Kenner.Limitierte AuflageBitte beachten Sie, dass die Gin 24 eine
limitierte Auflage ist, da nur eine begrenzte Anzahl von Fassern flr die
Reifung zur Verfigung stand. Sichern Sie sich noch heute eine Flasche

GIORGIO MISANI AG Weinhandlung | Vinothek | Grapperia 7500 St. Moritz 081 / 837 55 55
www.misani.ch | info@misani.ch



dieses einzigartigen Meisterwerks und erleben Sie die Raffinesse und
Finesse eines London Dry Gin, der die Grenzen des Traditionellen
sprengt.

Degustationsnotizen

Einen charaktervollen Gin mit Schweizer Alpen-Botanicals und klarem
Bergquellwasser aus Val MUstair zum genussvollen Rezept vereint:
Schonend unter Dampf in einer kupfernen Pot Still destilliert. Gin
«Hand»werk aus Leidenschaft. TASTE IS EVERYTHING
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