Taittinger Brut Rosé Prestige

Champagne Taittinger

Typ Champagner / Schaumwein
Produzent Taittinger

Qualitatsstufe AOC/MO

Ausschanktemperatur 7-9°C

Trinkreife 7 - 9 Jahre nach Ernte
Alkoholgehalt 125 %

Traubensorten Pinot Noir / Pinot Nero, Chardonnay,

Pinot Meunier

Grosse 75cl
Artikelnummer 07310786
Bemerkungen

Als letzte der sogenannten grandes marques befindet sich das

e — Champagnerhaus Taittinger, gegrindet 1931, nach wie vor in

A Familienbesitz. Die Die Familie Taittinger, seit fast einem Jahrhundert
TAI.[TJE_G. .EH an der Spitze des Unternehmens, strebt standig nach hochster
' Qualitat. 288 Hektaren Rebflache, verteilt auf 34 Grand Cru Lagen und
bestockt mit Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Meunier, gehéren
heute zu Taittinger. Unseren Familiennamen auf eine Flasche zu
schreiben, bedeutet Verantwortung und Verpflichtung in jedem
Augenblick. Diese Unterschrift beinhaltet sowohl unsere Expertise der
Vergangenheit als auch unser Engagement flr morgen, sagt
Pierre-Emmanuel Taittin ger stolz. Ein Engagement, das er seit 40
Jahren verkérpert und das er heute gemeinsam mit seinem Sohn
Clovis und seiner Tochter Vitalie teilt. Als eingespieltes Familien- Trio
verfolgen sie die gleichen Ziele und erganzen sich in ihrer Arbeit und
Kreativitat perfekt. Das ist die Familie Taittinger.

Passt zu
Zugabe von 16% Rotwein (Pinot Noir) um die Farbe zu erzielen.
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Degustationsnotizen

Einer der besten Rosé Champagner auf dem Markt! Herrliche Frische
ohne jegliches Zeichen von Alter oder Oxidation. Delikates, beeriges,
rotfruchtiges Bouquet mi einem Hauch Blumenduft. Weiche, feine
Mousse, dadurch schoén cremig auf der Zunge, saftige Saure, perfekte
Balance und wieder fast unwiderstehliche, leicht zeltlige Frucht im
langen Abgang.
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