2025 Zizerser Riesling-Sylvaner

Grendelmeier Zizers

Lieferbar am Mai '26!

Typ

Herkunft

Produzent
Qualitatsstufe

Ausbau
Ausschanktemperatur
Trinkreife
Alkoholgehalt
Traubensorten

Groésse

Artikelnummer

Bemerkungen

Weiss

Graublnden, Grendelmeier
Grendelmeier

AOC Graublnden

Im Edelstahltank

8-10°C

3 - 5 Jahre nach Ernte

11.5 %

Riesling-Sylvaner

50cl

42100525

Diese Sorte war die erfolgreichste Zuchtung in Mitteleuropa in
jungster Zeit. Diese Rebe passt sehr gut in das vorherrschende Klima
und verspricht ausgeglichene Ertrage. Sie findet bei einer breiten
Kundschaft ausgepragte Liebhaber. Ein Versehen von damals verhilft
uns heut zum Schmunzeln. Neue Untersuchungen zeigen, dass den
Forschern damals in Geisenheim und Wadenswil bei den schwierigen
Kreuzungsversuchen ein Missgeschick passiert ist. Nach neuesten
genetischen Erkenntnissen kann der Sylvaner nicht ein
Kreuzungspartner gewesen sein, sondern Madeleine Royale. Im
Blndnerland wird diese Sorte nur auf einer kleinen Flach e kultiviert.
Die Kombination von kalten Herbstnachten und heissen Fohntagen,
aber auch das spezielle Terroir, bestehend aus kalkhaltigem
Schuttkegel des Bundner Schiefers, verleihen diesem Wein einen

ausgepragten Charakter.
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Passt zu

Wein mit einem Hauch Restslisse. Frische Aromen nach Ananas und
Golden Delicious. Passt hervorragend Aperitif, zu Pilzrisotto und
Kasegerichten. Diese Traubensorte wurde 1882 vom Schweizer
Hermann Miller-Thurgau geziichtet. Sie ist weltweit die erfolgreichste
Neuzlchtung. Allerdings ist dem Zlchter ein Fehler unterlaufen. Die
Traubensorte Sylvaner ist kein Elternteil sondern Madeleine Royale.
Die Natur war schneller, als der Mensch! Auszeichnungen: 2016
Riesling Sylvaner Trophy: 2. Platz! (trockene Weine)

Degustationsnotizen

Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf
Qualitat und Gesundheit kontrolliert. Die Trauben werden schonend
von den Stielen befreit. Nach einer kurzen Maischestandzeit werden
die Trauben schonend gepresst. Die Garung erfolgt sehr langsam bei
17° C. Ausgesuchte Hefestamme legen das wunderbar fruchtige
Aroma der Trauben wahrend der Garung frei.
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